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中文摘要(14 pt)(獨立成頁)
全文(不包含參考文獻、目錄)字型大小12 pt，固定行高28 pt，上下邊空2.5 cm、左右邊空3 cm，全文左右對齊，兩面印刷。段落採用第一行縮排2個字元或是1.5 cm，”與前段距離”及”與後段距離”均為0.5行。中文字型採用標楷體，標點符號全數全形，標點符號前後均不空格。英文採用Times New Roman字形，標點符號全數半形，除句號後空2個格外，其餘均空1格。內文文獻引用先引用中文再引用英文，並依年份前後排列(非筆畫或英文字母序)。目錄行高採固定行高20 pt。
封面不編頁碼，中文摘要、英文摘要、謝誌、內文目錄、表目錄、圖目錄採用大型羅馬數字(I, II, III, IV, …)邊頁碼。正文(參考格式：前言、研究目的、文獻回顧、材料與方法、結果與討論、結論、心得與建議)開始採用阿拉伯數字(1, 2, 3, 4, …)編頁碼。頁碼放於頁尾置中，大小10 pt。中英文摘要、各章、參考文獻、附錄等均由頁首起筆。各章內之節及子節不再內縮編排。各章節編號請見後面內文目錄。
表說明在表之上，圖說明在圖之下，採中英文並陳(中上英下)。表格式：”表1、表之名稱”；”Table 1.  Table heading”，結束不加句號。圖格式：”圖1、圖之名稱。”；”Figure 1.  Figure caption.”，結束加上句號。圖表均隨文插入，並緊接於引用頁文字之後。圖表與前後文間距兩行。
參考文獻採用第一行凸排2個字元，固定行高20 pt，”與前段距離”及”與後段距離”均為0行，靠左對齊。先列中文文獻再列英文文獻，中文文獻依筆畫序排列，英文文獻依字母序排列。格式請見參考文獻。
關鍵詞：列出至少三個，並以全形分號區隔。
Abstract(獨立成頁)
This is a format demand for the master thesis, department of food science, National I-Lan University.
Keywords: one; two; three.
謝誌(獨立成頁)
謝誌於論文完成後再行補上。
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一、前言(獨立成頁)
稻米，是東南亞國家及國人的主食，古人云日常生活之必需品，分別是：柴、米、油、鹽、醬、醋、茶，為開門七件事。唐朝憫農詩人李紳所寫的「鋤禾日當午，汗滴禾下土；誰知盤中飧，粒粒皆辛苦」。由此可知，稻米對於東南亞國家的重要性。
二、文獻回顧(獨立成頁)
1.  稻米的簡介(粗體)
1.1.  稻米結構與特性 (粗體，不要內縮)
1.1.1.  結構 (粗體，不要內縮)
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